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Dbaj o bezpieczenstwo i chron swojg marke

Wykrywanie fizycznych zanieczyszczen w zywnosci,
takich jak metal, szkto, kamien, plastik i koS¢ jest jak préba
znalezienia igly w stogu siana, szczegolnie gdy
zanieczyszczenie moze miec zaledwie 1 mm Srednicy.
Wykrywacze metalu i systemy detekcji rentgenowskiej
zapewniajg najwyzszg czuto$é, dzieki czemu mozna |
znalez¢ praktycznie kazdy obcy przedmiot w pakowanych |
produktach spozywczych.
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Zagrozenie zanieczyszczeniem w fancuchu dostaw

t ancuch dostaw zywnosci od zrodta do konsumenta:

Gtowne zrédta zanieczyszczen ‘
Na kazdym etapie tancucha .
Istniejg zagrozenia !

Chemiczne Bilogiczne
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Zanieczyszczenia w wycofanych produktach
Zywnosciowych
Miliony produktow zywnosciowych zostaty wycofane w 2016 r. Z powodu obcych

zanieczyszczen stwierdzonych przez konsumentéw. Jak wynika z analizy, prawie kazda
zapakowana zywnosc¢ jest podatna na problemy z zanieczyszczeniami.

T Ry ¢ o

¢ Plastykowe elementy w batonach e Fragmenty metalu w cukrze
energetycznych stosowanym do soséw azjatyckich

Ry o ? ;-.' ok T y I"- crt]
X ' . e Kawatki gumy w zywnosci dla niemowlat * Plastikowe i/ lub metalowe elementy
= fods w puszkach z czarng fasolg

THFR AR

e Twarde, biate kawatki plastiku w mokrej
karmie dla zwierzat e Szkio w plastrach brzoskwin,
mandarynek i satatek owocowych

e Przezroczyste elementy plastiku w
pieczywie e Fragmenty szkta w puszkach z

Product|
u L ""P e Fragmenty siatki z tworzywa sztucznego « Male kawalki szkia w opakowaniach
W mgce
R I I ke ? z orzechami nerkowca
L« Metalowe wiory w ciescie
e c a v e Kawatki szkta w mrozonej pizzie i
[4 Bialy plastik w ravioli miesie mielonym

e Male kawatki plastiku w muffinach e Kawatki drewna w lodach

¢ Fragmenty metalu w ciasteczkach dla

smakoszy /
thermofisher.com/productinspection e Male fragmenty metalu w cukrowych ‘ S M I T 6
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Zgodnosc¢ z przepisami

Zgodnos¢ ze standardami swaitowymi

e FDA HACCP (Analiza Zagrozen i Krytyczny Punkt Kontrolny) c
e GFSI (Swiatowa inicjatywa na rzecz bezpieczenstwa zywnosci)

e |SO Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna
e BRC (Brytyjskie konsorcjum detaliczne)

¢ Wiele branzowych norm dotyczgcych miesa, piekarnictwa, nabiatu, owocow
morza i innych produktéw

Ustawa o kontroli prewencyjnej i bezpieczenstwie zywnosci (FSMA)

Producenci muszg identyfikowac zagrozenia, okresla¢ srodki zapobiegawcze w celu
eliminowania / zmniejszania zagrozen, okresla¢ parametry procesu dla tych kontroli, a
nastepnie wdrazac i kontynuowac¢ monitorowanie procesu, aby upewnic sie, ze system
dziata prawidtowo. Zagrozenia mogg by¢ biologiczne, chemiczne i fizyczne.

Zapobiegawcze kontrole zagrozen fizycznych sg przeprowadzane przez wykrywacze

metali i systemy kontroli rentgenowskiej. /
SMIT
;‘

stech
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Analiza zagrozen i punkt kontroli krytycznej
(HACCP) oraz (HACPR)

¢ Analiza zagrozen i punkt kontroli krytyczne;j

e Wytyczne dotyczgce najlepszych praktyk na catym swiecie w zakresie

bezpieczenstwa zywnosci

e Zasady stosowane w amerykanskiej ustawie o modernizaciji
bezpieczenstwa zywnosci (FSMA) z 2011 r (Food Safety Modernisation

Act)

Kluczowg zmiang wprowadzong przez FSMA jest wprowadzenie
nowego systemu HARPC czyli analizy zagrozen opartych na ryzyku

Ssrodkéw zapobiegawczych.

Siedem podstawowych zasad

1.

N o o &~ 0 Db
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Przeprowadzenie analizy zagrozen
Okreslenie krytycznych punktow kontrolnych
Ustalenie limitow krytycznych

Ustanowienie procedur monitorowania
Ustanowienie dziatah naprawczych
Ustanowienie procedur weryfikaciji

Ustanowienie procedur przechowywania
dokumentacji i dokumentacji

=

Amerykar'\ska Agencja ds.
Zywnosci i Lekéw
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Zgodnosc z przepisami — Walidacja i Weryfikacja

Walidacja, proces redukcji zagrozen do akceptowalnego poziomu, jest pierwszym
etapem w procesie ogolnej weryfikacji.

Procedury weryfikacji gwarantujg, ze srodki kontroli zapobiegawczej zostaty skutecznie
wdrozone i dziatajg zgodnie z oczekiwaniami.

Inne dziatania weryfikacyjne potwierdzajg, ze
istnieje proces monitoringu i dziatania korygujgce. : 4_‘,
»

S5 C EPERNSFE HETE

E 1.2mm 1.4mm 1
GG S0A. 11EreC TTG41A

F318A 1224484 10566 1
Stainless 316  Density 8.027 g/lem?
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Zywnos$¢ z importu - wskazowki

Share this eBook n E m @

e Sprawdz status zgodnosci produktu zywnosciowego, w tym ewentualnych

problemow z jakoscig i dostawami do innych odbiorcéw w przesztosci.
n ¢ \Wykonaj analize zagrozen i sprawdz, czy producent ma srodki kontrolne do
= o eliminacji kazdego zidentyfikowanego zagrozenia.
[

Ustanow protokot weryfikacji, aby upewnic sie, ze srodki kontroli sg odpowiednie.
Moze to obejmowac wizyty w zaktadzie produkcyjnym, audyty, niezalezny pobor

VA

]

probek i testowanie zywnosci.

e Utworz odpowiednie procedury dziatah naprawczych, ktére mogg byc¢
zainicjowane w razie potrzeby.

7,
4 =N
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Inspekcja rentgenowska a detekcja
metali.

Ktora technologia jest lepsza? Inspekcja rentgenowska czy
detekcja metali?

Ik

Wykrywa wiekszo$¢ metali i wiele innych statych zanieczyszczen. Moze
rowniez kontrolowac produkt, mierzgc ksztatt, liczac obiekty lub szacujgc wage
na podstawie obrazu gestosci.

Przenosnik, surowiec luzem, system rurowy; nie nadaje sie do zastosowan
grawitacyjnych.

Wykrywa metale w tym aluminium i przewody.

Moze by¢ uzywany prawie w dowolnym miejscu w procesie;
przenosniki, systemy rurowe i przesypowe

Dziata w szerokim zakresie predkosci. Predkos¢ musi by¢ stata, a zasieg moze by¢ ograniczony.

Geste produkty o duzej teksturze sg najtrudniejsze do uzyskania

Produkty przewodzgce mokre/zasolone sg najtrudniejsze do kontroli. dobre] wykrywalnosci.

Wydajnosc¢ zalezna od wielkosci apertury, konfiguracji cewek i oprogramowania.  Wykrywalno$¢ zalezy od zrédta promieniowania rentgenowskiego, odbiomika,
mocy i oprogramowania systemu.

Dtuga zywotnos¢ nawet w najtrudniejszych warunkach. Ograniczona zywotnos¢ w trudnych warunkach. Kontrolowane srodowiska sg

najlepsze.
Zazwyczaj mozna znalez¢ mniejsze zanieczyszczenia niz w

Zwykle tylko metal detektorach metali, dodatkowo zanieczyszczenia niemetaliczne.

Suche i mate produkty, transportowane luzem lub rurg majg najlepszg czutos¢.  Moze by¢ kontrolowana wiekszo$¢ opakowanych produktow, tgcznie z puszkami
butelkami i stoikami.

Niska wykrywalnos¢ przy metalowych opakowaniach. idealny do struktur metalizowanych ;

stech
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Inspekcja | detekcja

Wykrywalnos¢ obcych obiektow jest determinowana trzema

czynnikami:
1. Rodzaju wykrywanego

zanieczyszczenia Rodzaje opakowaﬁ
2. Minimalny rozmiar zanieczyszczen . .
Y Y Szklane stoiki/butelki

metalowe puszki

3. Prawdopodobienstwo wykrycia

® aluminio
we
® blaszane

¢ stalowe
papier ,

tektura

plastik

® Politereftalan etylenu, (PETE lub PET)
® Polietylen o wysokiej gestosci (HDPE)
® Polipropylen (PP)

opakowania metalizowane

¢ aluminium pokryte polipropylenem

e z SMIT

stech
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Wykrywalne zanieczyszczenia

Oto ogdlne wytyczne dotyczgce wykrywalnych rodzajow zanieczyszczen wedtug

poszczegolnych technologii. Czasami niektore zanieczyszczenia mogg by¢ pominiete lub

mozna znalez¢ obce przedmioty, ktérych sig nie spodziewamy. Najlepszg praktyka jest e
przetestowanie przez dostawce systemu wielu roznych zanieczyszczen przed wdrozen m,%""\ﬁ‘
aby zrozumiec, jak produkt i zanieczyszczenie reagujg w systemie wykrywania. d L Iy

Metale zelazne

Metale niezelazne np. mosigdz, brgz Zelazne, niezelazne i nierdzewne w réznym stopniu przez detektor metalu,
bez znaczenia , réwnie dobrze dla rentgena

Stal nierdzewna

Aluminium Gestos¢ podobna do szkia, folia wykrywalna tylko przez detektor

metalu
Drut Zalezy od orientacji w detektora metali i Srednicy / dlugosci dla
y rentgena
Szkio Zalezy od sktadu, ogdlnie 3x mniej gesty niz stal nierdzewna
Kamien Zalezy od rodzaju i gestosci
Kosci Tylko stare zwapniate kosci
Plastik W zaleznosci od rodzaju i rozmiaru
Drewno, pestki, muszle, owady, etc. Nieprzewodzgce dla detektora metali i zazwyczaj nie jest

wystarczajgco gesty dla rentgena
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Trendy: Od detekcji metali do detekcji rentgenowskie;

Potencjalne przeszkody na drodze do sprawnego wdrozenia obejmuija:

¢ Nierealne oczekiwania dotyczgce poziomu
wykrywania

Brak certyfikatow bezpieczenstwa

- ‘
Brak szkolen technicznych i operacyjnych |
Problemy z obstugg materiatow .
Brak mozliwosci zarzgdzania duzg iloscig danych, ‘ —

ktére moze zapewnic urzgdzenie rentgenowskie

T

Czy systemy rentgenowskie zastepuja Korzysci detekcji rentgenows.:
detekcje metalu? * Lepsze wykrywanie obcych

Poniewaz koszty i ztozonos¢ systemow rentgenowskich w obiek_tévy o

przypadku produktéw spozywczych spada, coraz wiecej * Intuicyjna; fatwa w uzyciu

. . . L _ * Proste prowadzenie rejestrow
klientow powaznie mysli o zastgpieniu nimi swoich starszych - Diugotrwata niezawodno$é

wykrywaczy metalu. * Nizszy koszt eksploatacji

A
7 smit
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Detektory metalu: zasada dziatania

Wykrywacze metalu znajdujg mate czgsteczki zelaza, metali niezelaznych i stali nierdzewnej za
pomocg cewek nawinietych na niemetalowej ramie i podtgczonych do nadajnika radiowego wysokiej

czestotliwosci.

Kiedy czgstka metalu przechodzi przez cewki, pole wysokiej czestotliwosci zostaje zaktécone pod
jedng cewka, zmieniajgc napiecie o kilka mikrowoltow.

Metal wykrywany jest na wyjsciu.

Input coils

Nongmooesser Detackon. d&lll

Tradycyjna konstrukcja  Konstrukcja multi
cewkowa cewkowa w w detektorze
APEX Thermo Scientific”

% Uwaga: Wiele cewek transmisyjnych mozna skonfigurowac w taki sposéb, aby uzyskac bardziej efektywne pole

magnetyczne i znacznie lepszg czutosc, w celu niezawodnej detekcji metalowych kul o srednicy do 20% mniejszej.
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Detektory rentgenowskie: zasada
dZia+ania Promienie X

Promienie X to po prostu fale

Systemy kontroli rentgenowskiej opierajg sie na gestosci swietine, ktérych nie widzimy. Inne

badanego produktu i zanieczyszczenia. fale swietine, ktorych nie widzimy,
Gdy promieniowanie rentgenowskie przenika do produktu to $wiatho ultrafioletowe (UV),
spozywczego, traci czes¢ swojej energii. Geste obszary, takie jak  gwiatto podczerwone i fale
zanieczyszczenia, jeszcze bardziej zmniejszg energie. radiowe. Promienie X maja bardzo
Kiedy promieniowanie X opuszcza produkt, dociera do czujnika.  krétkg dtugosé fali, co odpowiada
Czujnik nastepnie przeksztatca sygnat energetyczny w obraz bardzo wysokiej energii.

whnetrza produktu spozywczego. Ciata obce pojawiajg sie jako
ciemniejszy odcien szarosci i pomagajg zidentyfikowac obce

zanieczyszczenia.
Collimator / ' an
\ -/ Speed Sensor

X-Ray Generator

Conveyor Belt

X-Ray Beam l
/ LAY f
(if cor?t:l:"l?r?lated] Paé’k \ S M I T

Linear Detector «tech
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Czynniki wptywajgce na czutosc systemu rentgenowskiego

1. Grubosé, gestoscé i struktura produktu

e Cienkie, lekkie, homogeniczne produkty sg najlepiej wykrywalne
e Pojemniki powinny by¢ niewidoczne dla systemu

e Promien rentgenowski powinien by¢ zorientowany tak, aby
przechodzit przez najmniejszg gestosc¢

2. Oprogramowanie

¢ Aby wykry¢ anomalie potrzeba wielu rodzajow algortymow
3. Predkos¢ linii

e Przy duzej predkosci linii, wykrywalnos¢ moze ulec pogorszeniu
4. Rozmiar pikseli

¢ Mniejsze piksele sg bardziej skuteczne; pobierajg wiecej mocy
niezbednej do przenikania produktu.

Wysoka czutos¢, fatszywe odrzut '

y Brak odrzutéw, mozliwos¢ braku
wykrycia
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Czy detektory rentgenowskie sg bezpieczne?

Kraje na catym swiecie majg standardy prawne zapewniajgce bezpieczenstwo promieni
rentgenowskich. Regulacje te majg na celu zapewnienie, ze sprzet rentgenowski moze byc¢ uzywany
przez technikow i operatorow we wszystkich mozliwych warunkach.

Oprocz tych przepisow dotyczgcych produkciji i projektowania obowigzujg lokalne przepisy i
najlepsze praktyki, do ktérych nalezy sie stosowac, w tym wypetnianie rocznych badan
radiologicznych i rejestrowanie sprzetu rentgenowskiego u lokalnych organow regulacyjnych.

Przykiady aktow prawnych regulujgcych standardy kontroli rentgenowskiej:

USA Kodeks Przepiséw Federalnych 21 czes¢ 1020.40
Kanada Ustawa na temat urzgdzen emitujgcych promieniowanie

Wielka Brytania  IPR 1999

Francja NCF-74-100
Hiszpania UNE 73-302
Chiny GB 18871-2002
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W jakim stopniu s3g
bezpieczne?

Systemy kontroli rentgenowskiej zywnosci nie wykorzystujg

%)
3
=
Q
©
S
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o]
O

materiatow promieniotworczych do generowania promieni
rentgenowskich. Zamiast tego uzywajg lamp rentgenowskich,
ktore sg uruchamiane przy bardzo wysokim napieciu, gdzie
elektrony sg przyspieszane przez szczeling nacierajgc na
materiat wolframowy w celu generowania obrazow. Gdy tuba
jest wytgczona, promieniowanie nie jest emitowane.

Przecietnie ludzie otrzymujg dawke promieniowania okoto 0,62 rem [620 millirem
(mrem)] rocznie. Potowa pochodzi z naturalnego promieniowania tta. Normy
miedzynarodowe dopuszczajg narazenie na dziatanie az 5000 mremow rocznie dla osob
pracujgcych z materiatami promieniotworczymi i wokot nich.

Wedtug Amerykanskiej Agencji ds. Zywnosci i Lekow (FDA): Nie sg znane

zadne niepozgdane skutki spozywania jedzenia, picia napojow, stosowania

lekow lub stosowania kosmetykow, ktdre zostaty napromieniowane przez

system rentgenowski stosowany do kontroli bezpieczenstwa.
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W jakim stopniu sg bezpieczne?
Oto srednie dawki promieniowania, jakie ludzie otrzymujg w wyniku ekspozycji na
typowe produkty / sytuacje.

. A . 9

* Podczas dziatania systemy kontroli zywno$ci mogg emitowac ten maksymalny poziom promieniowania na
godzine, zwykle bardzo blisko warto$ci wejsSciowej / wyjsciowej od apertury. Poniewaz operatorzy spedzajg w tym
miejscu ograniczony czas, otrzymajg znacznie mniej (zwykle zero) dawki promieniowania podczas Sredniej
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10 czynnikdw przy wyborze systemu rentgenowskiego

Znalezienie zanieczyszczen i kontrola produktow ma kluczowe znaczenie dla ogolnego
stanu zdrowia spoteczenstwa. Istniejg technologie wykrywania promieni rentgenowskich
zaprojektowane specjalnie w celu sprostania rygorom dzisiejszych innowacyjnych
opakowan. Oto kluczowe cechy, ktére nalezy wzig¢ pod uwage przy wyborze systemu
kontroli rentgenowskiej w branzy spozywcze,.

JednostKki
rentgenowskie

Przeglady powinny
by¢ przeprowadzane

Wiasciwa moc
promieniowania

Wiele algorytmow
umozliwia

Podczas testowania
systemu przetestuj

powinny spetnia¢ lub co 6-12 miesiecy, i rentgenowskiego znalezienie anomalii, wiele opakowan
przewyzsza¢ normy obejmowac: kontrole pomaga zapewnic ktore sg geste, ostre kaz.dego typy_oraz
bezpieczenstwa, filtrow powietrza, precyzje i lub majg okreslony zmleh_ rodza;j i
krajowe i tozysk przenosnikow, minimalizuje liczbe ksztatt lub kontrast. pozycje .
europejskie, oraz rolek i pasow, fatszywych zanieczyszczenia.

Swiatowe (w tym
amerykanskie i
brytyjskie)

uszczelek drzwi i
zamkow, wytgcznikow
bezpieczenstwa,
kurtyn ostonowych i
innych.

thermofisher.com/productinspection

odrzutow. Wybor
zrodfa i detektora
zapewnia, ze wigzka
promieniowania
rentgenowskiego
jest wystarczajgco
szeroka, aby
skanowac wszystkie
czesci najwiekszego
produktu.

i

Jesli to mozliwe,
zmien takze pozycje
produktu wewnatrz
opakowania i jego
potozenie na tasmie
przenosnika.
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technologia

10 czynnikdw przy wyborze systemu rentgenowskiego

Zapoznaj sie z
podstawowymi
zasadami, od
uruchamiania do
konfiguracji
algorytmu
wykrywania, az po
kalibracji i warunki
odrzutu.

Wybierz urzgdzenie,

ktére ostrzega, ,ze
lampa zbliza sie do
konca okresu
zywotnosci, aby
umozliwi¢
zaplanowanie
wymiany i unikngc
niespodziewanych
przestojow.
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Upewnij sie, ze
produkt i

zanieczyszczenia sg

widoczne na
ekranie.Mozliwos¢
zapisu obrazow
odrzuconych
produktow utatwia
zapisywanie,
dostosowywanie

systemu i dostrajanie.
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Consider all of the
projected costs over
5-10 years, including:
purchase and
installation, preventive
maintenance, possible
repairs and associated
downtime, and

source and detector
replacement.

Vi

Zastanow sie, jakie
jest doswiadczenie
Producenta w
zakresie urzgdzen
rentgenowskich dla
przemystu
Spozywczedo i jego
zaangazowania w

zadowolenie klienta.
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Przeglad
Na nastepnych stronach pokazano rozne rodzaje sprzetu i ich zastosowania, uwagi
przed zakupem i najlepsze praktyki w przypadku posiadania wtasnego sprzetu.

Superwydajny detektor

metalu APEX 500 Thermo

Scientific™

Szczegoty
Przenosnikowe
systemy Przenosnikowy system
rentgenowskie Thermo rentgenowski
Scientific™ Xpert” NextGuard Thermo
Szczegoty: Scientific™
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Detekcja metali

Detektory metalu zapewniajg niezawodng, ekonomiczng ochrone przed nawet
najmniejszymi zanieczyszczeniami metalowymi znajdujgcymi sie w dowolnym miejscu
przy procesie produkcji zywnosci. Mogg one réwniez pomoc w poprawie efektywnosci
operacyjnej i wyeliminowanie kosztownych przestojow, kosztow obstugi i rachunkow za
naprawe. Istnieje wiele unikalnie zaprojektowanych wykrywaczy metali, dostosowanych
do szerokiego zakresu wymagajgcych procesow przetwarzania i pakowania zywnosci.

Zmniejsz efekt produktu i kosztowne odpady
spowodowane fatszywymi odrzutami dzieki
wysokowydajnemu wykrywaczowi metali Thermo
Scientific ™ APEX 500. Dzieki wyjgtkowej czutosci,
nowym technikom ekranowania i wyjatkowe;j
konstrukcji z wieloma zwojami dla uzyskania
strumienia magnetycznego, mozesz czuc sie pewnie,
ze wykrywacz metali APEX 500 spetnia najtrudniejsze
wymagania branzy spozywczej.
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Inspekcja rentgenowska

Systemy kontroli rentgenowskiej zapewniajg ochrone przed metalem, szktem,
kamieniem i innymi gestymi ciatami obcymi dla wiekszosci rodzajow pakowanych,
transportowanych luzem produktow.

Znajdz metalowe i niemetaliczne ciata obce i wyeliminuj "mokre" efekty
produktéw wspdlne z wykrywaczami metali za pomocg systemow detekciji
rentgenowskiej Thermo Scientific ™ NextGuard ™. Zaprojektowany

dla szerokiej gamy aplikacji spozywczych, systemy NextGuard oferujg
rozszerzone mozliwosci sprawdzania pakowanych produktéw pod kgtem
brakujgcych elementow lub elementow, brakiem i nadmiarem surowca oraz
innych problemow z jakoscig za pomocg tatwo konfigurowalnego
oprogramowania wizyjnego. Zaréwno modele C330, jak i C500 sg tatwymi w
uzyciu, optacalnymi i dobrze zaprojektowanymi systemami, ktére eliminujg
powszechne bariery przy wykrywaniu zanieczyszczen..
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Inspekcja rentgenowska

!

- Chron bezpieczenstwo zywnosci i popraw jako$¢ dzieki systemom
kontroli rentgenowskiej Xpert ™ Thermo Scientific ™. Te
wysokowydajne pionowe systemy wigzki promieni rentgenowskich
| | 71«;, (od goéry do dotu) umozliwiajg wykrywanie zanieczyszczen
rentgenowskich i kontrole produktow pod katem wokow, kartondw i
innych ptaskich opakowan, szybko identyfikujgc zanieczyszczenia i
wady jakosciowe, ktorych brakuje w innych systemach. Systemy
przenosnikow Xpert spetniajg wymagania HACCP i detalistow w
zakresie bezpieczenstwa zywnosci i jakosci, mogg byc¢
skonfigurowane do dowolnej aplikacji lub trudnego srodowiska
fabrycznego i zawierajg zaawansowane oprogramowanie

eliminujgce fatszywe odrzuty.
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Inspekcja rentgenowska

Chron integralnos$¢ produktu za
pomocg elastycznych systemow
kontroli rentgenowskiej, ktére
wykrywajg szereg zanieczyszczen
i wad produktu w prawie kazdym
pakowanym produkcie
spozywczym o dowolnym
rozmiarze lub ksztatcie. Systemy
kontroli rentgenowskiej Xpert ™
Thermo Scientific ™ wykrywajg
zanieczyszczenia takie jak metal,
kamien, plastik i szkto i usuwajg je
przed dalszym przetwarzaniem,
zapewniajgc natychmiastowe

oszczednosci.
thermofisher.com/productinspection

Wykryj ciata obce w puszkach i
butelkach za pomocg systemu
kontroli rentgenowskiej Xpert ™
Sideshoot Thermo Scientific ™.
Ten wysokowydajny, poziomy
system wigzki promieni
rentgenowskich (od tyut do przodu)
zapewnia pojedynczg wigzke
rentgenowska przy wysokich,
pionowych opakowaniach i zawiera
oprogramowanie specjalnie
dostosowane do wykrywania
obiektow we wszystkich szarych
strefach puszek i butelek.

Share this eBook n E m @

Zoptymalizuj prawdopodobienstwo
detekcji, dzieki wysokiej czutosci
za pomocg systemu kontroli

rentgenowskiej Thermo Scientific ™

POWERXx High Power. Systemy
POWERX oferujg wysokowydajny

rentgenowski przenosnik mocy oraz

inspekcje za pomocg dwdch
bocznych wigzek przy kontroli
duzych, gestych produktow lub
szybkiej produkcji . Opatentowane

podwojne wigzki, podwdjne systemy

detekcji szkta w przemysle
spozywczym i farmaceutycznym.
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wyposazenie

Dobre praktyki

Wykonaj te piec prostych zasad testowania, ochrony, dostosowywania, edukowania i utrzymywania,
aby uzyskac jak najwiekszg wartos¢ z systemu kontroli rentgenowskiej. Zapewni to najwyzszy
poziom bezpieczenstwa zywnosci i najnizsze przestoje, fatszywe odrzuty, ztom i koszty ponownej

obrobki.

Przetestuj
przynajmniej 5-10
opakowan, aby
okresli¢ czutosc.
Umiesc
zanieczyszczenia
wewnatrz
opakowania, aby
zapewni¢
niezawodne
wykrywanie.

Popros o
gwarantowany
poziom wykrywania i
prawdopodobienstwo
znalezienia
mniejszych obiektow.
Uzyj sfer testowych

i najczesciej
spotykanych
zanieczyszczen.

Sprawdz czujniki pod
katem zuzycia.
Ponownie skalibruj
lub wymien w razie
potrzeby.

Zaplanuj wymiane
zrodta
promieniowania
rentgenowskiego na
podstawie
przepracowanych
godzin.

Wyczys¢ lub wymien
filtry, aby unikng¢
przegrzania systemu.
Sprawdzi¢ uszczelki,
dtawnice i pokrywy
pod katem wyciekow
wody w srodowiskach
mokrych.

thermofisher.com/productinspection

Sprawdz ustawienia
w regularnych
odstepach czasu,
aby upewnic sie, ze
sg zoptymalizowane.
Przejrzyj fatszywe
obrazy odrzucen i
wprowadz zmiany,
aby je wyeliminowac.
Zawsze powtarzaj z
testerami kontrolnymi
po kazdej zmianie.
Sprawdz wszelkie
nowe rodzaje
zagrozen zwigzanych
z
zanieczyszczeniami i
sprawdz, czy system
je wykrywa.

Share this eBook n E m @

Ustal realistyczne
oczekiwania co do
tego, co mozna i
czego nie mozna
wykryc.

Podziel sie z
pracownikami
raportem
pokazujgcym
rzeczywiste
wykrywane
zanieczyszczenia.
Edukuj kierownkdw
technicznych, jak
prawidtowo uzywac i
kontrolowac system.

z SMIT

Wykorzystaj sygnat
potwierdzenia odrzutu i

czujniki przepetnienia aby
sprawdzi¢, czy odrzucone
produkty zostaty usuniete.

Upewnij sie, ze linia

produkcyjna nie moze by¢

uruchomiona do czasu
wigczenia systemu
rentgenowskiego.

stech
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5 czynnikOw przy wyborze systemu rentgenowskiego do
iInspekcji materiatow luzem

Przez stulecia producenci zywnosci stosowali proste techniki do usuwania fizycznych zanieczyszczen
w produktach rolnych. Na przyktad przesiewacz umozliwiat zatrzymywanie wiekszych obiektow po
jednej stronie, podczas gdy mniejsze spadaty na drugg strone. Magnesy separujgce i grawitacja
zostaty rowniez wykorzystane do usuwania odpowiednio metali zelaznych i gestych materiatéw.
Pracownicy przeszkoleni w zakresie wykrywalnosci sprzetu mogg wizualnie sprawdzi¢ wszystko, ale

moga by¢ kosztowni i mniej doktadni niz maszyny, poniewaz podlegaja zmeczeniu.

Najnowsze zdobycze techniki mogg mie¢ swoje ograniczenia. Sortowniki optyczne mogg wykrywac i
odrzucac tylko te obiekty, ktére wyglgdajg inaczej niz kontrolowany produkt. Wysokowydajne
wykrywacze metali o wysokiej czutosci znajdujg jedynie metal. Z tego powodu zaawansowane
systemy kontroli rentgenowskiej luzem sg wykorzystywane do wzmacniania innych technik kontroli.
Oto kilka rzeczy, ktére nalezy rozwazy¢ przy wyborze urzgdzenia do przeswietlania zbiorczego w
zakfadzie.

/ SMIT
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5 czynnikow przy wyborze systemu rentgenowskiego do inspekcji materiatow luzem

Urzgdzenie powinno
by¢ w stanie przyjac
produkt z przodu, z
tytu lub z boku w
elastyczny sposéb.
System powinien

System dozowania
powinien
zapewniac, ze
produkt nie jest
utozony zbyt wysoko
na tasmie, poniewaz

Pas powinien mie¢
odpowiednie
prowadnice, aby
produkt pozostat w
obszarze kontroli i
nie zostat uwieziony

A multilane software
and rejection system
that monitors the flow
through each lane
and helps minimize
the amount of food

System powinien
mie¢ funkcje blokady
bezpieczenstwa , aby
zapewnic, ze zrédto
promieniowania
rentgenowskiego

uwzglednia¢ mogtoby to pod pasem, na rejected, maximizing zostanie wytgczone
wymagania procesu potencjalnie rolkach lub nad throughput. podczas kc_)nserwacp,
produkcyjnego, a umozliwic, wykrywaczem (co czyszczenia lub
nie odwrotnie. znajdowanie sie pozwala unikngé A

ukrytych czestego

zanieczyszczen
poza zasiegiem
detektorow.
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Thermo Fisher Scientific Zakres produktowy

Rozwigzania do kontroli, wazenia i monitorowania w linii w celu zapewnienia
bezpieczenstwa, jakosci i wydajnosci produkcji poprzez wykrywanie fizycznych
zanieczyszczen, walidacje zawartosci netto, weryfikacje integralnosci produktu i analize
sktadnikéw. Thermo Fisher Scientific dostarcza systemy na catym sSwiecie do ponad 35
000 klientow, w tym wiekszosci do 50 najlepszych firm spozywczych na swiecie.
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Specjalizujemy sie w dostarczaniu kompleksowych systemow dla przemystu spozywczego, farmaceutycznego i
kosmetycznego w zakresie procesu kontroli : detektoréw metali, rentgendéw, dynamicznych wag kontrolnych , systemow
track&race (serializacji) oraz zintegrowanych rozwigzan pakujacych flow-pack. Nasze urzadzenia zapewniaja niezawodna i
oplacalng kontrole podczas procesu produkcyjnego. Linie pakujace naleza do najbardziej wszechstronnych na swiecie.

Za kazdym razem, naszym priorytetem jest opracowanie ekonomicznego projektu przy zachowaniu najwyzszej precyzji i
wydajnosci. JesteSmy wylacznym autoryzowanym przedstawicielem globalnych potentatéow :CAVANNA,
THERMOSCIENTIFIC oraz ANTARES VISION.

Wyrafinowana innowacyjna technologia , niezawodnos$¢ oraz jakos¢ to atrybuty naszych urzadzen znane klientom na calym
swiecie.

W celu zapewnienia dzialania naszych wyrobow na najwyzszym poziomie zapewniamy pelny serwis techniczny i oferujemy
wsparcie dla wszystkich produktow.

Wytgczny autoryzowany przedstawiciel firmy THERMO FISHER SCIENTIFIC: SMIT-TECH
www.smit-tech.eu tel : +48 73 44 53 000

© Thermo Fisher Scientifc Inc. Wszelkie prawa zastrzezone. Wszystkie znaki handlowe sg wtasnoscig Thermo Fisher Scientifc Inc.
i spotek zaleznych.
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